
AUSTRĖS SU ,,MIGNONETTE” PADAŽU / 
OYSTERS WITH MIGNONETTE SAUCE 
2vnt. / 2pc 		  9€
4vnt. / 4pc 		  17€
6vnt. / 6pc 		  25€

PUPELIŲ „FAVA” UŽTEPĖLIŲ RINKINYS (2-4asm.) /
FAVA BEANS SPREAD (2-4people)		  23€
(su marinuotu aštuonkoju, humusu su karamelizuotais svogūnais ir duonele / 
with marinated octopus, hummus with caramelized onions and bread)

KROKETAI SU ,,ROMESCO” PADAŽU / 		  14€
CROCKETS WITH ROMESCO SAUCE 	
(aštuonkojis, krevetės, žuvis, bešamelis ir žolelės / 
octopus, shrimp, fish, bechamel and herbs)

JAUTIENOS TARTARAS / BEEF TARTARE 		  12€
(su traškia duonele, saulėje džiovintais pomidorais, kaparėliais ir alyvuogėmis / 
with crusty bread, sun-dried tomatoes, capers and olives)

VYTINTOS MĖSOS IR SŪRIŲ RINKINYS (2-4asm.) / 		  23€
CURED MEAT AND CHEESE SET (2-4people)
(krekeriai, svogūnų čatnis, marinuotos alyvuogės ir riešutai /
crackers, onion chutney, pickled olives and nuts)

SALOTOS SU ŠILAUOGĖMIS, CITRINŲ KONFI IR ALYVUOGIŲ 
ALIEJAUS PADAŽU/ 		  12€
SALAD WITH BLUEBERRIES, LEMON CONFIT AND OLIVE 
OIL DRESSING
- su tunu / with tuna 		  17€ 
- su krevetėmis / with shrimp 		  17€
- su keptu ožkų pieno sūriu / with fried goat’s milk cheese		  16€

PRANCŪZIŠKA SVOGŪNŲ SRIUBA / FRENCH ONION SOUP		  9€
(apkepta kietuoju sūriu / topped with aged cheese)

Pradžiai /starters



ANTIENOS KRŪTINĖLĖ /  DUCK BREAST 		  25€
(su glazūruota morka, druskoje keptu burokėliu, rudojo sviesto ir pastarnokų 
piurė, degintais briuseliniais kopūstais ir apelsinų „bigarade“ padažu /  
with glazed carrots, salt – roasted beets, brown butter and parsnip puree,  
roasted Brussels sprouts and orange bigaradesauce) 

JAUTIENOS FILĖ / BEEF FILLET 
(su mėsos sultinio „jus“ padažu, jaunomis bulvytėmis, apkeptomis kietuoju sūriu, 
ir trumų aliejumi, glazūruotais svieste brokolių stiebais su rūkyta druska ir 
čiobreliais/ with beef reduction jus sauce, mini potatoes fried with hard cheese 
and truffle oil, butter-glazed broccoli stems with smoked salt and thyme)
-200g		  37€ 
-150g 		  30€ 

MENKĖS FILĖ / COD 		  25€
(su sviestine tartalete bei pankoliais, obuoliais, kalafiorais, pastarnokais, porais 
ir žuvies sultinio redukcijos padažu / With butter tartlet and fennel, apples, 
cauliflower, parsnips, leeks and fish stock reduction sauce) 

AŠTUONKOJIS / OCTOPUS		  25€ 
(su bulvių piurė, čimičiuriu ir vytintais vyšniniais pomidoriukais /
with potato puree, chimichurri and sun – dried cherry tomatoes) 

BURGUNDIŠKAS JAUTIENOS TROŠKINYS / BEEF BOURGUIGNON	 24€ 
(su šilkine bulvių piurė / with silky potato puree) 

KALAFIORO KEPSNYS / CAULIFLOWER ROAST		  16€ 
(su fermentuotais kalafiorais, deginta kalafiorų piurė ir raugintų pomidorų puta /  
with fermented cauliflower, burnt cauliflower puree and pickled tomato foam)

Karštieji patiekalai / 
hotdishes



,,ŠALTIS” / “FROST” 		  10€ 
(rūgštusis mandarinas, morengas, žalioji citrina, baltasis šokoladas ir 
sidabro dulkės / sour mandarin, green lemon, white chocolate, silver 
dust and meringue) 

KARAMELĖS CHURROS SU KVAPIOSIOMIS TONKA 
PUPELĖMIS IR JUODUOJU ŠOKOLADU 		  10€ 
(caramel, churro, dark chocolate, tonka beans) 

LEDAI / ICE CREAM 		  7€ 
(skonio klausti padavėjo / ask the waiter for the taste)

Desertai / desserts


